
Ew nenien imwen mwongo ir mei tongeni 
nomw fan tumwunuen Meinap ika Chón mes-
emes ren Pekin Public Health (Local Public 
Health Authority, LPHA) me ewe An Oregon 
ewe Pútai ren Pekin Atake (Oregon Department 
of Agriculture, ODA) ika pwe mei wor ar férún 
mwongo mei sókkonó. 
 
Meinisin ekei sókkun férún mwongo iwe mei 
euchea ewe imwen mwongo epwe anomwu 
neun laisen ren ewe county, nge iei repwene 
pwan niit ar repwe angei ew laisen mei imwunó 
seni ODA fan iten ewe férún mwongo mei sók-
konó. 
 
Non ekei kompeni, ODA epwe chok laisenini me 
cheki ewe férún mwongo mei sókkonó, iwe ewe 
LPHA epwe laisenini me cheki nusun ekewe 
angangen fér me amwonotá mwongo. 
 
Mobile units (ekewe nenien mwongo mei ton-
geni saa fetan) re chok tongeni féri ewe férún 
mwongo mei sókkonó non ewe nenien mwongo 
mei laisen. 
 
Ekewe sókkun férún ika amwonotan 
mwongo mei euchea epwe wor ew vari-
ance seni OHA: 
 

• Meat curing (futuk mei soso ika no-
fit) — nofiti ngeni miit ekan nitrites/
nitrates, fermented sausages (sóseich mi 
fér an esapw ngawekai) me en mwongo 
mei nékúkún konik non usun en prosciutto 

• Amaari ekewe minen mwongo ren ar 
ewe neni — repwe kuuku epwe ipwet 
eoch me mwen repwe ngeni chón kamé 

• On-site acidification (sooni ika nofit 
mwongo an epwe namwotam) ren 
sushi rice 

• Reduced Oxygen Packaging 
(Túkútúk mei Akúkúnanó Asepwan) 
férún mwongo mei fetan núkún ewe 
anúkún Anúk Fan iten Nimeochún me 
Túmwúnún Mwongo 

• Ekkoch angangen amwonotan ika férún 
mwongo mei fetan núkún ewe anúkún 
Anúk Fan iten Nimeochún me Túmwúnún 
Mwongo 

 
Ren ekkoch tichikin pworous fan iten angangen 
ewe variance, etinó wón: 
www.healthoregon.org/foodsafety/Pages/
variance.aspx  
 
Ekewe sókkun férún ika amwonotan 
mwongo mei euchea epwe wor ew ODA 
license: 

• Acidified Food processing — mwongo 
mei kúkún acid non ika acid mei nofit ngeni 
mwongo nge mei wor en equilibrium pH ren 
4.6 ika kisitiw me fetan konik non mei 
napeseni 0.85. Ikei ekewe sókkun minen 
mwongo mei fér ar repwe tongeni namwo-
tan núkún iwe salsa, barbecue sauces, me 
dressings ir mei nomw non péér ar repwe 
namwotam ika pwan minen amémé. Ei ese 
pwan pachenóng en rais re nofiti ngen fini-
kar an esapw ngaw mwutir. 

• Sprouting on site — iir mei amwongon 
ngeni néúr kastomer ren ar ewe imwen 
mwongo 

• Seafood processing— túkútúk/amémé 
ikk/mwongo mei fér seni iik ngeni ew 
kompeni mei laisen ika amémé ekis esapw 
ren ar ewe imwen mwongo 

• Juice processing— túkútúk/amémé juice 
me met mei fér seni juice ngeni ew kompeni 
mei laisen ika amémé ekis esapw ren ar ewe 
imwen mwongo 

• Low-Acid Canned Food processing— 
ew mwongo mei wor ew pH mi napeseni 4.6 
me fetan konik non mei napeseni 0.85, 
awewe ren green beans. Ei sise pwan kon 
kúna ren ekewe imwen mwongo pwokiten 
ekon wate me mémwóng ren angangen ewe 
equipment (pisek) 

• Dairy processing— túkútúk/amémé 
ekewe mettoch e fér seni minik ngeni ew 
kompeni mei laisen ika amémé ekis esapw 
ren ar ewe imwen mwongo. Non-dairy fro-
zen desserts (Mwongo mei ngaar mi féú ese 
wor dairy non) ese pwan niit an epwe im-
wunó neur laisen seni ODA. 

 
Ika ew kompeni e finata an epwe féri ekei sókkun 
amwonotan nwongo mei sókkonó, iwe ewin met 
repwe fér repwe awora ei mwich ngeni ewe LPHA 
me ODA inspector (chón chosa). Ekewe chón 
chosa re angang ngeni ewe agency repwe 
pworous usun ewe angangen amwonotán mwon-
go mei sókkonó seni met mei nomw non anúk 
iwe epwe wor ew atipeew ren meni agency epwe 
laisen me cheki ew me ew kininikin ewe kompeni 
ika imwen mwongo. 

 
Ika LPHAs epwe kúna ew kompnei ika nenien 
mwongo ar féri ekewe sókkun férún amwonotan 
mwongo mei sókkonó seni met mei nomw non 
anúk nge rese laisen ika angei mwumwuta iwe 
repwe ereni ewe operator epwe kéúnó iwe kokori 
ar ewe ODA partner ar repwe pworous wón ewe 
angang.  
 

Special Processes in Food Service 
Establishments (Ew sókkun férún mwongo mei sakonó 

non Kompenien Mongo)  

www .h ealt ho regon.o rg/

foo dsafety  

Prokram ren aninisin túmwúnún apetin 
samwau mei fetan non mwongo 

OAR 333-150-0000,  
CHAPTER 1-201.10 

 
“Combination Food Service Es-
tablishment” wewen ekewe im-
wen mwongo mei nomw non ew 
imw mei fitu kinikinin non fitu 
sitowa ir mei chufengen, iwe ir 
mei pwan pachenong non ar 
kewe anúk an epwe wor neur 
laisen ika wor angangen chek ika 
ir mei apwonueta anúkún Ore-
gon Health Authority (Chón 
Mesemes ren Pekin Safei) me 
ewe An Oregon ewe Pútai ren 
Pekin Atake, me ar kewe 
mwokutukut ika angang mei 
chok nééné ngeni ewe chok 
emon operator. 
 
 

EUCHEAN TÚMWÚNÚN 
MANAWEN ARAMAS: 

 
Ekewe angang mei sókkónó an-
gangan mei tou núkún ewe 
Anúkún Tumwunun Nimeochun 
Mwongo iwe epwe pwan wor 
training mi sókkonó me certifica-
tion repwe néngéni ifa usun 
fetanin. Pokiten ODA e laisenini 
me cheki chón angang, ekewe 
staff ika chón angang ra fen angei 
train me setifiket ar repwe cheki 
ekei sókkun nenien fér mwongo. 
Ekkon fetan eoch ar repwe aia 
ika fiti ngeni metekewe resources 
(pekin aninis) mei pwusin wor 
napesenei an ekewe angangen 
county fiti train ren ar repwe 
tongeni féri angangen chek ren 
ekewe imwen mwongo mei 
nomw non ar kinikiin.  
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