
Es importante que limpie los 
tanques de agua dulce de la unidad 
móvil de alimentos con frecuencia, 
para que sepa que el agua que está 
utilizando es potable. En los 
tanques de agua se pueden desar-
rollar bacterias a lo largo del tiem-
po que pueden transmitir enfer-
medades a los clientes.  
 
Los tanques de agua dulce y 
de aguas residuales se deben 
limpiar al menos cada 
seis (6) meses o con más 
frecuencia si se recomienda 
en las instrucciones del fabri-
cante.  
 
Algunos puntos a tener en cuenta 
antes de comenzar el proceso de 
limpieza:  
• Llenará el tanque de agua dul-

ce por completo y lo vaciará 
dos veces (una vez con agua 
con cloro y una vez con agua 
limpia para enjuagarlo). 

• Será conveniente que esté cer-
ca de un sitio de eliminación 
de aguas residuales aprobado o 
que tenga un camión séptico 
autorizado a disposición para 
vaciar sus tanques de aguas 
residuales durante la limpieza. 

• Para el agua con cloro, utiliza-
rá una solución denominada 
hipoclorito de sodio, que con-
tiene de 5 a 8 % de cloro (o 
lejía). Debe usar lejía sin per-
fume y sin aditivos. El agua 
con cloro deberá asentarse en 
los tanques durante varias 
horas, por lo que le será con-
veniente hacer esto fuera del 
horario comercial.  

• Estacione su unidad en una 
superficie plana para que 
todas las piezas de sus 
tanques se limpien uni-
formemente.  

 
Para limpiar los tanques, deberá llenar 
su tanque de agua dulce por completo 
y vaciarlo dos veces: una vez con agua 
con cloro y una vez con agua limpia 
para enjuagarlo. Consulte la página 2 
para obtener instrucciones específicas.  
 

 

Siga las instrucciones del fabri-
cante y cumpla con la normativa 
local al limpiar los tanques de su 
unidad móvil. Llame a su inspec-
tor si tiene preguntas. El manten-
imiento regular y la limpieza 
adecuada garantizarán que siem-
pre les brinde agua potable a sus 
clientes. 

Los tanques de agua dulce 
deben ser traslúcidos y se debe 
poder acceder a ellos fácilmen-

te. No se podrá retirar los 
tanques de la unidad.  

Limpieza de tanques de la 
unidad móvil de alimentos  

Junio de 2023  

Hoja de datos n.º 33 del 
Código alimentario  

L o  q u e  d e b e  s a b e r  s o b r e  e l  C ó d i g o   

www.healthoregon.org/

foodsafety  

Programa de prevención de enfermedades transmitidas por los alimentos  

REGLA ADMINIS-
TRATIVA DE OR-
EGON (OREGON 

ADMINISTRA-
TIVE RULE, OAR) 

333-150-0000, 
CAPÍTULO 5-

304.15  

5-304.15 Limpieza de 
tanques de agua.  
(A) Los tanques de agua 
potable de una unidad 
móvil de alimentos deben 
estar diseñados para ser 
accesibles y translúcidos, 
de manera que la higiene 
se pueda determinar a 
través de una inspección 
visual. Las unidades 
móviles de alimentos 
autorizadas antes del 
1 de febrero de 2020 no 
tienen que cumplir con 
este requisito.  
(B) Los tanques de agua 
potable y de aguas residu-
ales se deben limpiar al 
menos cada seis meses o 
según lo recomendado 
por el fabricante.   

MOTIVOS DE  

SALUD PÚBLICA:  

Los tanques de agua 

dulce y de aguas resid-

uales de una unidad 

móvil de alimentos se 

deben limpiar 

periódicamente para 

evitar cualquier acu-

mulación de microor-

ganismos o posibilidad 

de contaminación. 



American Water Works Association recomienda que siga los siguientes pasos para limpi-

ar los tanques de agua dulce:  

 

1.    Calcule la capacidad de su tanque de agua dulce y la cantidad de lejía que necesitará para una solu-

ción con 50 ppm de cloro. Puede encontrar una calculadora de concentración de cloro en  

www.omnicalculator.com/chemistry/bleach-dilution 

2. Vierta con cuidado la cantidad correcta de lejía en el conducto de entrada del tanque de agua dulce. 

Luego, agregue agua para llenar el tanque y use la tira reactiva para asegurarse de que tiene una 

solución con 50 ppm de cloro (lejía). 

3. Abra todas las llaves (agua fría y caliente) hasta que sienta olor a lejía y pueda ver el agua con 

50 ppm de cloro saliendo del grifo al usar las tiras reactivas. La concentración de 50 ppm se indica 

en color celeste/violeta en la tira blanca. 

4. Cierre las llaves y deje que el agua se asiente en el tanque durante seis (6) horas. 

5. ¡No tome esta agua ni la use para nada en su unidad móvil de alimentos! 

6. Después de seis (6) horas, vacíe el tanque de agua dulce en el tanque de aguas residuales y espere 

30 minutos. 

7. Mientras espera, llene nuevamente el tanque de agua dulce utilizando una manguera para industria 

alimentaria. Luego, haga correr el agua en su tanque de aguas residuales una vez más o hasta que el 

olor a lejía haya disminuido y ya no observe el color azul en su tira reactiva. 

8. El agua no es nociva si aún tiene un poco de olor y gusto a lejía, siempre y cuando use la cantidad 

correcta de cloro.  

 

Ejemplo de registro de limpieza:  

 

http://www.omnicalculator.com/chemistry/bleach-dilution

