]‘@th dopma yroau npo 3sinbHeHi

Xapu4oBi NPOAYKTH

3aknapg abo opraHisauin, Wo rotye abo peanisye xapuosi NPOAYKTH, AKi He € NOTEHLiNHO Hebe3neyHnmMu,
ANA HEeramHoOro CNOXKMBAHHA Nig Yac NpoBeAeHHA 3aX0A4iB, 3Bi/IbHAETbCA Bif, NiLeH3yBaHHA, AKLLO

BiANOBiga€e HaBeAeHUM HMXKUYE KpUuTepiam.
OAR 333-150-0000

Im's 3a58HUKa: Ha3sa komnaHii, AKW0 €:

lMowmosa adpeca:

Homep menegony: Adpeca enekKmpoHHOI nouwmu:

Bkaxcimbe cmpasu, Aki su 6ydeme 2comysamu abo nodasamu Ha 8i0rnoeioHUX 3aX00aXx:

ByAb NacKa, npoqwraifrre HaBeAEHi HUXXYe 3aABU Ta NOCTaBTe Npanopelb, LI.I,O6 I'IiATBepAMTM AOTPUMAHHA UNX BUMOT.
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MpauiBHUKM 3aKNagy XapyyBaHHA He OyAyTb KOHTAKTyBaTW 3 BiAKPUTOK, FOTOBOK A0 BMKMBAHHSA iXKEl roammu
pyKamu Ta BAKOPUCTOBYBATMMYTb BiANOBiAHE NpUNaana, Take AK KpadT-nanip 414 NaKyBaHHA Xap4yoBUX NPOAYKTIB,
NIONaTKuM, Wunui, o4HOPa3oBsi pyKaBuYKkn abo obnagHaHHA Ana posgadi

MepenbayeHo TMMYacoOBE MicLe AN MUTTS pyK, po3ain 5-203.11(C)

MosigomneHHs* onybnikoBaHo y BiAKpUTOMY A0CTYNi, B AKOMY 3a3HauyeHo: «NOTICE: Food served at this

location may not have been inspected by the regulatory authority» abo 3 BMKopucTaHHAM aHanoriyHMX
dopmyntoBaHb, CXBasEHUX PEryAaTOPHUM OpPraHOM

Bci iHrpeaieHTH, BKAOYHO 3 BOAOO Ta /IbOAOM, MAtOTb HAAXOAMUTH i3 3aTBEPANKEHOrO AKepena, a NPoAyKT Ma€ byTu
BMIOTOB/IEHUI i3 3aCTOCYBAaHHAM Be3neyHMX MeTOoA,iB MOBOAMKEHHSA 3 Xap4OBUMM NPOAYKTaMMU

MpoAaaBLi LMTPYCOBUX COKIB TaKOXK NOBMHHI BiANOBiAATU LM BUMOTam:

Q

MocTayvaNbHUKM CUPUX LUTPYCOBUX COKIB, HaNpWKAag, 3 IMMOHY, NaliMy, aneibCUHY | rpernndpyTy, AKi BiAKMMaoTb
CiK Ha MicUj NpPoBeAEHHSA 3axoA4y Ta rOTYHOTb | NPOAAIOTL MPOAYKT INLLE A/ HEFAMHOTO CNOMKMBAHHSA OKPEMUMM
nopLisiMu, 3BiIbHAKOTHLCA Bif, NiLleH3yBaHHA. AKLLO NPOAAETbCA ab0 NOAAETLCA CUPUIA LUTPYCOBUN CiK, AKUI He
NPOMLLIOB cnewjanbHy 06PO6Ky A/1A 3anobiraHHA, 3MEHLIEHHA YM YCYHEHHA MPUCYTHOCTI NaToreHis, HeObXiaAHO
po3micTuTi Take nosigomneHHs*. «NOTICE: This product has not been pasteurized or processed». Bci iHwi Bugn
COKY MaloTb 6yTH NiLleH30BaHUMMU.

PerynaTopHuii opraH Mo)ke BUMAaraTtu fiLeHsilo Big 3aknagy XapuyBaHHA y pasi BUAHUKHEHHA No6oloBaHb WoA0

6e3neKn XapuoBUX MPOAYKTIB Y 3B'A3KY 3i 3BiNbHEHOM AiIANbHICTIO FPOMAACHKOrO XapuyBaHHA, abo uepes

HeAOTPUMAHHA HaBeAeHUX Bulle BUMOr.

**3a nepesipky ma 3ameepoxceHHA Yiei popmu peayaamopHuli opeaH Moxe cmazysamu admiHicmpamueHuli 36ip**

A nozodxcyroca dompumyeamucs nosnoxceHs lpaesun xap4yoesoi caHimapii wumamy Opez2oH OAR 333-150-0000. Kpim moeo,
A niomeepodxyro, wo iHpopmauyia, HadaHa e yili popmi, € moyHoro i docmosipHoro. Lia cpopma mae 36epicamuca 3a
Micyem nposedeHHA 3aX00y NPoOmMsa20M ycbo20 pobo4o20 vacy.
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[na noctavyanbHUKIB NPOAYKTIB XapyyBaHHA:

NOTICE:

Food served at this location may

not have been inspected by the
regulatory authority

[na nocTavyanbHUKIB LUTPYCOBUX COKIB:

NOTICE:

Food served at this location may

not have been inspected by the
regulatory authority. Raw citrus

juices have not been pasteurized

or processed.
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	Date: 
	undefined: 
	Reviewed by: 
	Date_2: 
	Дата: 
	Ім'я заявника:: 
	Назва компанії, якщо є:: 
	Поштова адреса:: 
	Номер телефону:: 
	Адреса електронної пошти:: 
	Вкажіть страви, які ви будете готувати або подавати на відповідних заходах:: 
	❑	Працівники закладу харчування не будуть контактувати з відкритою, готовою до вживання їжею голими руками та використовуватимуть відповідне приладдя, таке як крафт-папір для пакування харчових продуктів, лопатки, щипці, одноразові рукавички або обладнання для роздачі: Off
	❑	Передбачено тимчасове місце для миття рук, розділ 5-203: 
	11(C): Off

	❑	Повідомлення* опубліковано у відкритому доступі, в якому зазначено: «NOTICE: Food served at this location may not have been inspected by the regulatory authority» або з використанням аналогічних формулювань, схвалених регуляторним органом: Off
	Всі інгредієнти, включно з водою та льодом, мають надходити із затвердженого джерела, а продукт має бути виготовлений із застосуванням безпечних методів поводження з харчовими продуктами: Off
	Постачальники сирих цитрусових соків, наприклад, з лимону, лайму, апельсину і грейпфруту, які віджимають сік на місці проведення заходу та готують і продають продукт лише для негайного споживання окремими порціями, звільняються від ліцензування: 
	 Якщо продається або подається сирий цитрусовий сік, який не пройшов спеціальну обробку для запобігання, зменшення чи усунення присутності патогенів, необхідно розмістити таке повідомлення*: 
	 «NOTICE: This product has not been pasteurized or processed»: 
	 Всі інші види соку мають бути ліцензованими: Off





