
 การพสูิจนย์นืยนัผูซ้ ือ้เห็ดป่า 

กรอกแบบฟอรม์โดยกรอกขอ้มูลทีร่อ้งขอใหค้รบถว้น  

เก็บเอกสารนีไ้วใ้นสถานประกอบการดา้นอาหารเป็นเวลาอย่างน้อย 90 วนั 

นบัจากวนัทีข่ายหรอืเสริฟ์เห็ดป่า 

ชือ่สถานทีป่ระกอบอาหาร: ทีอ่ยู่: 

ชือ่ผูข้าย: ขอ้มูลตดิต่อ-เบอรโ์ทรศพัทแ์ละทีอ่ยู่: 

ชือ่บุคคลทีจ่ าแนกเห็ดป่า 

หากแตกต่างจากดา้นบน: 

ขอ้มูลตดิต่อ-เบอรโ์ทรศพัทแ์ละทีอ่ยู่: 

ระบุช ือ่สามญัและชือ่วทิยาศาสตรข์องเห็ดป่าแต่ละชนิดทีจ่ าหน่ายในวนัทีนี่:้  

หมายเหต:ุ ตอ้งระบุเห็ดในสภาพสดใหมต่ามธรรมชาต ิ(ไม่ไดแ้ปรรูป ตากแหง้ หรอืถูกเพาะปลูก)  

ตวัอย่าง: เห็ดชองเทอเรลลส์ทีอง(Cantharellus cibarius) 

มกีารชีแ้จงเกีย่วกบัคุณสมบตัแิละการฝึกอบรมของผูจ้ าแนกเห็ดป่า: 

*ส าคญั* สถานประกอบการอาหารทีจ่ าหน่าย ใช ้หรอืเสริฟ์เห็ดทีห่ยบิมาจากป่า 

จะตอ้งแน่ใจว่าเห็ดนัน้ถูกจ าแนกอย่างเด่นชดัดว้ยฉลาก ป้ายประกาศ หรอืสญัลกัษณเ์มนูทีร่ะบุ: 

(1) ชือ่สามญัและชือ่ปกตขิองเห็ดป่า และ 

(2) ขอ้ความ "เห็ดป่า: ไม่ใชผ่ลติภณัฑท์ีต่รวจสอบแลว้" 

ลายเซน็ของผูข้าย/วนัที ่ ลายเซน็ของผูซ้ ือ้/วนัที ่

ฉนัตกลงทีจ่ะปฏบิตัติามขอ้ก าหนดของ Oregon Food Sanitation Rules OAR 333-150-0000, Chapter  

3-201.16 Wild Mushrooms. ปรบัปรุง 2014 


